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MASSIS DEL GARRAF

e Garnatxa negra

TORRE pe. VEGUER

Grau alc.:1421% Acidesa: 5,68g/L tartaric PH: 3,50

Vinya

Can Parés 2013, Garnatxa

Situat a Sant Pere de Ribes, dins el Massis de Garraf, pertanyent a
la DO Penedes. Orientacid Sud-Est, situades entre el Mar
Mediterrani (4km) i el Pic del Montgros, a l'extrem oriental de Parc
Natural de Garraf.

Terroir

Sols calcaris formats per alluvions del Quaternari, de textura
extremadament calcaria, profunds i amb molt baix contingut en
materia organica. Clima mediterrani suau amb gran influencia
marina. 4.800 hores de sol a l'any.

Notes de tasti maridatge

Color vermell robi nitid i brillant de capa mitjana. En nas
afloren notes fresques de fruita negra i vermella (pruna negra i
cirera) i silvestre (nabiu i mora). També mostra unes suggerents
notes especiades (pebre blanc i clau). En boca és fresc, vellutat i
rodo gracies al seu pas per amfora ceramica. Recomanat per a
tot tipus de carns vermelles i blanques no molt greixoses.
Marida especialment bé amb la cua de vaca amb reduccio de vi.

Anyada 2021

La tardor de 2020 va ser fresca i plujosa, condicions que ajudaren a
augmentar la capacitat hidrica de la planta i a assegurar un correcte
agostament. Es dona un molt fred i plujos hivern, amb nevades
historiques a tota la peninsula iberica al gener, i per descomptat a les
nostres vinyes d’ alta muntanya a la Cerdanya. Gracies al intens fred
hivernal ens ajuda a fer net d” enfermetats a la vinya. A partir del 14
de mar¢ comencgaren a pujar les temperatures i arriba la ‘primavera
climatica’. La brotacio va ser 7 dies més tard que I any 2020 i en la
mitja dels 10 ultims anys. La primavera i | estiu van ser secs, amb
menys de 60L de precipitacio fins a mitjans de setembre, fet que va
produir raims sans i de poc pes. La verema 100% a ma va arrencar el
9 d agost al Massis del Garraf i va finalitzar el 15 de setembre. La
qualitat del raim va ser excellent, per una anyada 2021 molt
prometedora.

Veremaivinificacio

Verema manual en caixes de 20 kg amb raim que prove
exclusivament de la nostra Finca. Desrrapat i maceracio
prefermentativa per a major extraccid d'aromes. Fermentacio per
parcelles en el nostre cup de pedra medieval (1.413). Crianca en
amfores ceramiques de 700L durant un minim de 8 mesos.
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